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Ndzev: El Telar & |

Vinarstvi: Vinessens
Odrida:  Monastrell (90%), Cabernet Sauvignon (10%)

Cervené suché barikové (15 mésictl) vino

Slovo majitele:

El Telar je vino z nejvy$si fady v nasi nabidce. J4 osobné ho povazuji za
uplné nejlepsi Cervené vino, které nabizime. Vinafstvi Vinessens hospodafi na
pouhych 11ha pudy a vyrdbi pouze 3 druhy vin z odrid Monastrell, Syrah,
Cabernet Sauvignon a Chardonnay. Specializuji se na §pickovd vina a uméji to!
Vinessens sidli v méstecku Villena asi 50 km od stfedozemniho more.
Kombinace stfedomorského podnebi s pomérné vysokou nadmofskou vyskou
kolem 600 mnm tvof{ idedlni podminky pro péstovani vyjimecnych vin.

Doporucuji!

Popis:

Hrozny sbiraji vinafi vyhradné ru¢né a k dalsimu zpracovani vybiraji jen
ty nejlep$i. Obé odridy se zpracovavaji zvlast. Monastrell fermentuje po dobu 21
dni v chladu, ndsleduje malolakticka fermentace a ndsledné zrdni v sudech z
francouzského dubu (5001) po dobu 15 mésicu. Cabernet Sauvignon fermentuje
také 21 dnu a ndsledné zraje v sudech o objemu 225l stejné jako Monastrell 15

mésicu. Na zavér se obé odrudy smichaji.

Cervené barikové vino mad vysokou viskozitu a vyrazné tmavou Cervenou az
fialovou tfesnovou barvu. Viné je intenzivni s tény cerného rybizu, brusinek,
bortvek a susenych $vestek. V chuti je velmi vyrazné a tézké s chuti tmavého lesniho ovoce,

kozeného pasku s lehkou mineralni linkou a vyraznymi taniny v dlouhé dochuti.

Snoubeni s pokrmem: vyzralejsi tvrdé syry (Manchego Curado), zvéfina, tuénd masa

Vinafstvi: Vinessens

Roc¢nik: 2014 i :
Zrani v sudech: 15 mésictu E E
Obsah alkoholu: 15,5 % SNuuna?’
Oblast: La Mancha (D.O. Alicante) monarna.
Hodnocent: Vivino 4,1
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